
 
 

 Helsingin Meijerialan Ammattilaiset MVL ry  

sääntömääräinen 

SYYSKOKOUS 
Lauantaina 27.11.2021 klo 15.00 

Viikinkiravintola Harald 

 Citykäytävä 2. krs, Aleksanterinkatu 21, 00100 Helsinki 

 Kokouksessa käsitellään säännöissä määritetyt syyskokouksen asiat.  

 

Kokouksen jälkeen jatkamme yhteistä iltaa juhlimalla yhdistyksemme 75-vuotista taivalta 
Stand up -koomiikan (koomikkona Kimmo Aro) ja illallisen merkeissä. 

Jäsenen omavastuu ruokailuun Viikinkiravintola Haraldissa on 10 €. 

 

Sitovat ilmoittautumiset viimeistään keskiviikkona 17.11.2021 alueyhdistyksen omaan 
sähköpostiin helsinki@mvl.fi 

 

Kerro ilmoittautuessasi: 

• Halukkuutesi tulla ehdotetuksi johtokunnan jäseneksi tai varajäseneksi, 
toiminnantarkastajaksi tai varajäseneksi. 

• Mihin kaikkeen osallistut: kokous, ruokailu. 
• Valitsemasi menu (Pääruoka 1–5, alkuruoka ja jälkiruoka kaikissa menuissa sama)  

• Ilmoita myös erityisruokavaliot ja allergiat. 
 

Maksu suoritetaan etukäteen. Kerhon tilinumero ja viite laitetaan tapahtumaan 
ilmoittautumisen vahvistusviestissä. 

 

Kaikki mukaan viettämään mukavaa lauantaita kokouksen ja hyvän ruuan merkeissä! 

 

Tervetuloa!  

Johtokunta 

 

PS. Seuraamme koronatilannetta ja ohjeistuksia tarkasti. Arvioimme tilanteen mukaan 
mahdollisuuksia kokouksen ja ruokailun järjestämiseen. 
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Illallisen menuvaihtoehdot: 

Alkuherkut viikinkilaivasta 
 

* Kylmäsavulohta ja sinappista tillikastia* Tervatiinun silakoita * Rapuskagen *  
* Härkäpään lihahyytelöä * Ilmakuivattua kinkkua ja punajuuri-balsamiikkoa * 

*Savuporomoussea * Kurpitsapyrettä * Punakaalisalaattia * Sienisalaattia * 
* Kurkku-fenkolisalaattia * Marinoituja kasviksia * Papu-basilikasalaattia * 
* Jugurttista perunasalaattia *Kauralla ryyditettyä broileri-juustosalaattia * 

* Salaattimaan antimia ja yrttivinaigretteä * Kuusenkerkkäkastia * 
* Saaristolaisleipää ja ohrarieskaa * Kirnuvoita sekä talon yrttituorejuustoa *  

 
Päähyvät 

1. Broileria Birkan tarhasta L, G 
Meheväksi pariloitua broilerinrintaa kuorrutettuna tuhkajuustomoussella, Viisauden 

Viini-kastia, viikinkien kilpiperunaa, uunijuureksia ja omena-sipulihilloketta. 
 

2. Merilohta Ahdin valtakunnasta L, G 
Savumuikkumoussella koristettua merilohta, hernepestoa, perunavoita ja 

uunijuureksia. 
 

3. Rautakyljen häränrintaa ja possua G 
Viikinkien yrttikastilla siveltyä ylikypsää häränrintaa ja possunkylkeä, kerma-

juustoperunaa, omena-sinappikastia sekä uunijuureksia. 
 

4. Härän sisäfileetä Tapion tapaan L, G  
Peltolan Blue- juustolla kruunattua härän sisäfileetä ja maalaispekonia, yhden tähden 

pippurikastia, perunakakkua sekä uunijuureksia. 
 

5. Thoran kasvispyörykät VE, M 
Artisokkahummuksella koristettuja kasvispyöryköitä, vadelmakastia, kaurapaistosta, 

uunijuureksia sekä paahdettuja hampunsiemeniä. 

Jälkihyvä 

Friggan suklaakaakkua L, G 

 Suklaakaakkua, mustikkamoussea, kanelilunta sekä vadelmakastiketta. 


